
SPEISEKARTE
WWW.THAIMOON-WEIMAR.DE



HERZLICH WILLKOMMEN
IM THAI MOON WEIMAR
Erleben Sie moderne thailändische Küche – inspiriert von traditionellen Aromen und 
neu interpretiert mit Leichtigkeit, Frische und Liebe zum Detail. Unsere Gerichte ver-
binden authentische Zutaten mit zeitgemäßer Kochkunst und saisonalen Einflüssen. 
So entsteht eine Küche, die überrascht und zugleich vertraut wirkt. 
 
Ob leicht, aromatisch oder intensiv – jede Komposition ist darauf abgestimmt, ein 
besonderes Geschmackserlebnis zu schaffen. 
 
Genießen Sie Ihren Aufenthalt.



                      

THAI MOON 
LUNCH MENU

MONTAG BIS FREITAG VON 11:00 - 15:00 UHR
- AUSSER AN FEIERTAGEN -

   
Gegrillte Satay-Hähnchenspieße mit blanchiertem Sojasprossen, 
Thai Lauch, Erdnuss-Sauce, Mango-Pickles-Salat und Jasmin Reis

Mango-Sago-Pudding
13,90 €

  f)d) 
 Mildes gelbes Kokoscurry mit Hähnchen, 

Gemüse, Thai Kräutern, Mango-Pickles-Salat und Jasmin Reis

Mango-Sago-Pudding
15,90 €

  a)f)

Gebratener Reis mit Ei, Ananas, Gemüse, Curry, Crispy Tofu 
und Mango-Pickles-Salat 

Mango-Sago-Pudding
13,90 €



LITTLE THAI MOON
KINDERGERICHTE - KIDS ONLY!

Satay-Hähnchenspieß auf blanchiertem 
Sojasprossen, Thai Lauch und Jasminreis mit 
milder Erdnusssauce
8,90 €

 a)d)f)

Reisbandnudeln mit Ei, Gemüse, knusprig 
gebackenes Hähnchen, Tamarindensauce 
und Erdnüssen 
9,90 €

 a)c) 
Knusprig gebackenes Hähnchen mit 
Süsskartoffelstäbchen, Tamarindensauce 
und Mango Mayo
8,90 €

Psst ... Zu jedem Kindergericht wartet eine 
kleine Überraschung auf unsere kleinen 
Entdecker!

- Crispy Chicken & Sweet Potato -



THAI TAPAS MIX
TEILEN MACHT FREUDE

  
Eine Auswahl unserer beliebtesten Thai-Tapas zum Kennenlernen und Teilen:

Thai Fresh Rolls mit Tofu, Thai Basil Karaage, Scallops, Thai Curry Sticks, 
Thai-Beef Skewers, Tiger Garnelen und Papaya-Mango Salat, 

serviert mit Erdnuss-Sauce, Tamarinden-Sauce, 
Thai Sweet Chili und Pandan Brioche

34,90 €

                      



- Satay Chicken -

- Thai Fresh Rolls -



VEGANE TAPAS
VORSPEISEN

  
Frische Reispapierrollen mit Crispy Tofu, 
Glasnudeln, Papaya, Mango, frischen 
Kräutern, Erdnüssen mit Sweet Chili- und 
Erdnuss-Sauce
6,90 €

  a)  
Knuspriger Tofu in Grünreis-Panade mit 
Erdnuss-Basilikum Crunch, Sojasprossen-
Lauch-Salat und Erdnuss-Sauce
7,50 €

  a)f) 
Knusprige Thai-Sticks mit Süßkartoffeln, 
Gemüse, Thai Gewürzen, Sesam und  
Sweet-Chili-Sauce 
6,90 €

 
Knusprige Süsskartoffelsticks mit 
Curry-Chili-Salz, Erdnuss-Basilikum-
Schalotten-Crunch und Tom-Kha-Dip
6,90 €

THAI TAPAS
VORSPEISEN

  
Frische Reispapierrollen mit Glasnudeln, 
Papaya, Mango, frischen Kräutern und 
Erdnüssen, serviert mit Tamarinden-Sauce 
und Erdnuss-Sauce wahlweise mit:
 
Hähnchen	 7,50 €
Garnelen	 8,50 €

   
Gegrillte Hähnchenspieße mit Thai 
Gewürzen, Erdnuss-Basilikum Crunch, 
Sojasprossen-Lauch-Salat und 
Erdnuss-Sauce
7,90 €

  a)c)  
Knusprige Garnelen mit Sweet-Chili Sauce, 
Mango Mayo, geröstetem Sesam und 
Limette
9,90 €

  a)c)d)f) 

Knuspriges Karaage-Hähnchen mit 
Tamarinden-Sauce mit Thai-Basilikum, 
Kaffir-Limettenblättern und Limette
7,90 €

  a)

Knusprige Teigtaschen gefüllt mit Lachs, 
Garnelen, Kokos, Thai Gewürzen & Kräutern, 
serviert mit Tamarinden-Sauce
8,90 €

  a)c)d)g)

Jakobsmuscheln mit Cheddar gratiniert,
Curry-Kokossauce, Koriander und 
Erdnuss-Basilikum-Schalotten-Crunch, 

serviert mit gedämpfter Pandan Brioche 

13,90 €

  a)c)d)g)

Knuspriger Tempura-Oktopus mit Mango-
Jackfruit-Tomaten-Ananas Salsa, Koriander, 
Tom-Kha-Sauce, Limette, Erdnuss-Schalotten-
Crunch und gedämpfte Pandan-Brioche
15,90 €

  a)c)d)f)g) 
Gegrillte Rindfleischspieße, Tiger-Garnele 
mit Chili, Zitronengras, Sojasprossen-Lauch 
Salat, Tamarindensauce, Erdnuss-Basilikum-
Crunch und Pandan Brioche
15,90 €

- Thai Fresh Rolls -

                      



THAI SUPPEN
VOLLER THAI AROMEN

  d) 
Aromatische, scharfe Thai-Suppe mit Tiger-
Garnele, Strohpilzen, Kirschtomaten, Ananas 
und Baby-Mais 
9,90 €

  d) 

Cremige Kokossuppe mit Hähnchen, 
Strohpilzen, Baby-Auberginen und 
Kirschtomaten
7,90 €

    f) 

Aromatische, scharfe Thai-Suppe mit 
Crispy Tofu, Strohpilzen, Kirschtomaten, 
Ananas und Baby-Mais in einer Brühe aus 
Kokoswasser
7,50 €

   f) 

Cremige Kokossuppe mit Crispy Tofu, 
Strohpilzen, Baby-Auberginen und 
Kirschtomaten
7,50 €

Alle Suppen werden mit Zitronengras, 
Galgant, Kaffir-Limettenblättern, frischem 
Koriander, Langkoriander und Limette 
verfeinert. Dazu empfehlen wir unsere:

 a)c)g) 
2,50 € - Tom Kha Gai -

- Tom Yum Goong -

                      



THAI SALAT
FRUCHTIG FRISCH 

  d) 

Grüner Papaya-Mango-Salat mit Limette, 
Chili, Tomaten, Bohnen, gerösteten 
Erdnüssen und getrockneten Garnelen mit 
Tamarinden-Limetten-Dressing,
serviert mit Shrimps Cracker
12,90 €

  a)d)

Grüner Papaya-Mango-Salat mit Limette, 
Tomaten, Bohnen, gerösteten Erdnüssen, 
gegrilltem Rindfleisch-Spieß, Tiger Garnele 
und Tamarinden-Limetten-Dressing,
serviert mit Shrimps Cracker
16,90 €

  a)d)

Glasnudelsalat mit Mango, Jackfruit, 
Tomaten, Ananas an Tom-Kha-Kokosmilch 
Dressing mit Satay-Hähnchenspießen, 
Koriander, Thai-Basilikum, gerösteten 
Erdnüssen, serviert mit Rice Cracker
12,90 €

  
Grüner Papaya-Mango-Salat, Limette, Chili, 
Tomaten, Bohnen und gerösteten Erdnüssen 
mit veganem Tamarinden-Limetten-
Dressing, serviert mit Rice Cracker
10,90 €

   a)

Glasnudelsalat mit Mango, Jackfruit, 
Tomaten, Ananas an Tom-Kha-Kokosmilch 
Dressing mit Crispy Tofu, Koriander, Thai 
Basilikum und gerösteten Erdnüssen, 
serviert mit Rice Cracker
11,90 €

- Som Tam Surf & Turf -

                      



- Gaeng Phed Moo Krob -



THAI CURRY
SERVIERT MIT JASMINREIS

  d)f)

Mildes gelbes Kokoscurry mit zartem 
Hähnchenfilet, crispy Süßkartoffeln, 
Karotten, Schalotten, grünen Bohnen, 
Cashewkernen und gerösteten Schalotten
17,90 €

  a)d)f)

Cremiges Panang-Curry mit knusprigem 
Entenconfit, Litschi, Jackfruit, Kirschtomaten, 
Thai-Basilikum, Kokosmilch und gerösteten 
Erdnüssen
20,90 €

  d)

Grünes Kokoscurry mit Tiger Garnelen, 
Auberginen, Bambussprossen, grünen 
Bohnen, Thai-Basilikum 
19,90 €

  a)d)f)

Rotes Kokoscurry mit knusprigem 
Schweinebauch, Auberginen, Kirschtomaten, 
Ananas und Thai-Basilikum
17,90 €

  d)f)

Mild-nussiges Kokoscurry mit geschmortem 
Rindfleisch, Crispy-Taro, Baby-Mais, grünen 
Bohnen, Schalotten, Tamarinde, Zimtrinde 
und gerösteten Erdnüssen
19,90 €

VEGAN CURRY
SERVIERT MIT JASMINREIS

  
Grünes Kokoscurry mit Crispy Tofu, 
Auberginen, Bambussprossen, grünen 
Bohnen, Thai-Basilikum und gerösteten 
Erdnüssen
15,90 €

  
Rotes Kokoscurry mit Crispy Tofu, Jackfruit, 
Mango, Litschi, Kirschtomaten, Thai-
Basilikum und gerösteten Cashew-Nüssen
16,90 €

Alle Currygerichte werden mit Zitronengras, 
Galgant, Kaffir-Limettenblättern, Koriander, 
und Chili verfeinert und mit Jasmin Reis 
serviert.

                      



- Pad Thai Ped Confit -



PAD THAI
IM WOK ZUBEREITET

  d)f) 

Gebratene Reisbandnudeln mit zartem Hähnchenfilet, 
Ei, Sojasprossen, Thai-Schnittlauch, Choi-Gemüse, 
Tamarindensauce, gerösteten Erdnüssen und Limette
17,90 €

  d)f)

Gebratene Reisbandnudeln mit Tiger Garnelen, 
Ei, Sojasprossen, Thai-Schnittlauch, Choi-Gemüse, 
Tamarindensauce, gerösteten Erdnüssen und Limette
19,90 €

  a)d)f)

Gebratene Reisbandnudeln mit Tiger Garnelen und 
knusprigem Schweinebauch, Ei, Sojasprossen, Choi-Gemüse, 
Thai-Schnittlauch, Tamarindensauce, gerösteten Erdnüssen 
und Limette 
20,90 €

  a)d)f)

Gebratene Reisbandnudeln mit knusprigem Entenconfit, 
Ei, Sojasprossen, Thai-Schnittlauch, Choi-Gemüse, 
Tamarindensauce, gerösteten Erdnüssen und Limette
20,90 €

   a)f) 
Gebratene Reisbandnudeln mit Crispy Tofu, Ei, 
Mungobohnensprossen, Thai-Schnittlauch, Choi-Gemüse, 
Tamarindensauce, gerösteten Erdnüssen und Limette
16,90 €

                      



SPECIAL DISHES
MODERNE THAI GERICHTE

  d)f)

Wokgebratenes Rinderhackfleisch mit Chili, 
Knoblauch, Thai Basilikum, Aubergine und 
Spiegelei, serviert mit Jasminreis 
17,90 €

  d)f)

Wokgebratenes Schweinehackfleisch 
mit knusprigem Schweinebauch, Chili, 
Knoblauch, Thai Basilikum, grüne Bohnen 
und Spiegelei, serviert mit Jasminreis
17,90 €

  d)

Lachsfilet und feine Thai Curry Mousse aus 
Fisch und Garnelen, Kokosmilch und frischen 
Kräutern, gedämpft im Bananenblatt, 
serviert mit Jasminreis
19,90 €

  d)

Geschmortes Rindfleisch mit Massaman 
Curry, crispy Süßkartoffeln, Baby-Mais, Chili, 
Knoblauch, grüne Bohnen, Koriander und 
Erdnuss-Basilikum-Schalotten Crunch auf 
Reisbandnudeln
19,90 €

  a)c)d)g)

Gedämpfter Pandan Burger mit 
Zitronengras-Chili, Rindfleisch, Mango 
Mayo, Cheddar Käse, Papaya-Mango-
Slaw, Koriander und Erdnuss-Basilikum-
Schalotten-Crunch, serviert mit 
Süsskartoffelsticks und Curry-Chili-Salz
19,90 €

- Pad Kra Pao Nua -

- Thai Pandan Beef Burger -

                      



DESSERTS
THAI SWEETS

Warmer Pandan-Klebreis mit 
Mango-Kokos-Pudding, Erdnüssen und 
Sesam
8,50 €

Knusprige Sesam-Bällchen mit 
Erdnussfüllung, exotischen Früchten und 
Pandan-Kokossauce
8,50 €

 a)

Gebackene Banane mit Kokos-Holunder-Eis, 
Kokossauce, Erdnüssen und Sesam
8,50 €

 a)c)g)

Pandan-Chiffon-Kuchen und cremiger 
Mango-Kokos-Pudding mit fein 
geschichteter Ananas, serviert mit 
gesalzener Kokossauce, gerösteten 
Erdnüssen und Sesam
8,90 €

 
Vegan, laktosefrei und glutenfrei. Serviert 
mit Pandan-Kokoscreme, gerösteten 
Erdnüssen und Sesam wahlweise mit:

Kokos-Holunder, Ananas-Thai-Basilikum 
oder Mango-Maracuja-Eis
5,50 €

- Pandan Mango Sticky Rice -

                      



Adresse

Thai Moon
Brauhausgasse 2
99423 Weimar

       www.thaimoon-weimar.de
       info@thaimoon-weimar.de

Gutscheine 
 
Verschenken Sie eine kulinarische Reise 
durch Thailand – modern und stilvoll im 
Thai Moon. 

Unsere Gutscheine erhalten Sie direkt 
im Restaurant mit Ihrem Wunschbetrag. 
Perfekt für Food, Drinks und besondere 
Momente in unserer Modern Thai Food 

& Bar. 

 
Bestellen & Abholen 
 
Alle Speisen auch zum Mitnehmen. 
Gerne bereiten wir Ihre Bestellung zum 
Abholen für Sie vor. 
 
Hinweis:
 
Aus ökologischer Verantwortung bieten 
wir Mehrwegverpackungen an (Pfand 
5,00 € pro Verpackung).
 
Einwegverpackung: 0,50 € pro 
Verpackung.

Deklaration Allergene

a
b 
c 
d
e 
f 
g 
h
i 
j 
k 
l
m 
n

Glutenhaltiges Getreide
Krebstiere 
Eier 
Fisch
Erdnüsse
Soja(bohnen) 
Milch 
Schalenfrüchte
Sellerie 
Senf
Sesamsamen 
Schwefeldioxid / Sulfite
Lupinen 
Weichtiere

Deklaration Zusatzstoffe

1
9
10
11

Farbstoff
Koffeinhaltig 
Chininhaltig
Mit Süßungsmittel


